LESE 2025

“DER UNTERSCHIED LIEGT IN DER LEIDENSCHAFT
UND DER HARTEN ARBEIT UNSERES TEAMS.”
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Malanotte-Raboso-Lese mit der s.pe2|e len ~Appassimento

Merlot-Trauben wahrend der Lese

Die Weinlese 2025 wird

als ein fruher und
charaktervoller Jahrgang
in Erinnerung bleiben.
In diesem Jahr begann
die Lese etwa zehn Tage
friher als Im
Durchschnitt, mit dem
offiziellen Start am 18.
August.

Die Saison war gepragt von reichlichen
Niederschlagen, die die Reben nahrten und ihnen
die Kraft fur ein gesundes Wachstum gaben.
Wahrend der Lese selpbst fuhrten jedoch drei bis
vier Regentage zu einer leichten Verzogerung
des Ernteplans.

Dank des Engagements unseres Teams, dessen
Leidenschaft und harte Arbeit den Unterschied
machten, konnten wir die Ernte prazise und
sorgfaltig durchfuhren und gesunde Trauben lesen.

Wie immer galt unsere grol3te Aufmerksamkeit
unseren Grand-Cru-Weinbergen. Mitte Juli fUhrten
wir eine grune Lese durch, bei der wir selektiv
Trauben entfernten, um den Ertrag pro Relbstock zu
reduzieren. Dadurch konnten die verbleibenden
Trauben eine optimale Reife und Konzentration
erreichen un den Charakter ihres Terroirs
bestmoglich zum Ausdruck bringen. Das manuelle
Entblattern, das einen Monat vor der Lese
durchgefuhrt wurde, férderte die Reife und half, die
Gesundheit der Trauben zu bewahren.

“GRUNE LESE MITTE JULI ZUR
ERTRAGSREDUZIERUNG PRO REBSTOCK
BEI UNSEREN GRAND-CRU-WEINEN"

“REICHLICHE )
NIEDERSCHLAGE WAHREND
DES GESAMTEN SOMMERS.”
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Innovation und Tradition leiteten unsere Arbeit. Wir fUhrten eine
Nachtlese durch - eine Praxis, die die naturliche Frische und das
aromatische Profil der Trauben bewahrt, da sie bei kUhleren
Temperaturen in den Keller gebracht werden. Die Nachtlese
reduziert zudem den Energiebedarf zur Kiihlung der Trauben
nach ihrer Ankunft in der Kellerei und ermoéglicht es unseren
Erntehelfern, unter angenehmeren Bedingungen zu arbeiten,
ohne die hohen Tagestemperaturen.

Im Keller durchliefen die Trauben einen strengen optischen
Sortierprozess mit einer speziellen Maschine, die mit hoher
Geschwindigkeit arbeitet und jede einzelne Beere kontrolliert, .8
die in die Kellerei gelangt. Auf diese Weise wurde nur das beste S VUl

e . . o . Alessandro kontrolliert die trocknenden Trauben
Lesegut ausgewahlt, wahrend zweite Qualitaten aussortiert
wurden. Dieser Jahrgang wird auch fur eine generelle
Reduzierung der Erntemenge um etwa 20% im Vergleich zu

den letzten fUnf Jahrgangen in Erinnerung bleiben. Die . Garung . wurde
ausschlieBlich mit unseren
eigenen, sorgfaltig
vermehrten, autochthonen
Hefen durchgefuhrt.
“DIE NATURLICHE FRISCHE Heute wird die ,Mutter”
UND DAS AROMATISCHE die%er Hhefeﬂ lbleib'ag. °C
aufbewahrt — als lebendiges
PROFIL DER TRAUBEN Erbe fiir zukiinftige
WERDEN DURCH DIE Jahrginge.

Incrocio—Ma;wzoni—Trauben NACHTLESE BEWAHRT”

Mit Blick auf die Zukunft
versprechen die Weine des
Jahrgangs 2025
aulRergewohnlichen
Charakter.

Der Prosecco wird mit
leuchtenden Aromen von
Birne und Goldapfel
glanzen und die Reinheit
des . Jahrgangs
widerspiegeln.

Die WeiBweine werden
lebendige Saure und feine
Mineralitat zeigen.

Die Rotweine werden
Eleganz, Tiefe und
Charakter bieten, beli
moderatem Alkoholgehalt.

Die Weinlese 2025 steht fur
Ausgewogenheit und
Authentizitat — ein Jahr, in
dem Herausforderungen zu
Chancen wurden und jede
Entscheidung im Weinberg
und im Keller getroffen
wurde, um die Seele
unserer Weine ZU
bewahren.
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